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Roggenbrot mit Gewlirzen IArtikeInummer 1035
Brennwert 914 KJ bzw. 218 kCal
Kohlenhydrate 45,6 g davon Zucker 41 g
Fett 11 g davon ges. Fettsauren 01g
Eiwei3 57 g Ballaststoffe 6,09
Natrium 05g

Roggenmehl, Natursauerteig (Wasser, Roggenmehl), Wasser,
Weizenmehl, Steinsalz, Anis, Kimmel

Ein herzhaft kraftiges und aromatisches Roggenmischbrot mit
rédscher Kruste. Die herausragenden Genussmerkmale riihren vom
hauseigenen Natursauerteig. Vollendet wird der von Hand geformte
Schwarzbrotgenuss durch eine kraftig-delikate Gewiirzabstimmung
aus Kimmel und Anis.
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Alle Nahrwerte und Brennwertangaben sind rechnerisch ermittelt und unterliegen den
bei natirlichen Rohstoffen Uiblichen Schwankungen von +/- 10 %. Spuren von Gluten
sind bei alles handwerklich hergestellten Backwaren nicht aus zu schlieBen.



